
Région	:	Languedoc	
	
Appella-on	:	Faugères	
	
Terroir	:	Sol	de	Schiste	
	
Cépages	 :	 30%	 Mourvèdre,	 50%	 Cinsault,	 20%	
Grenache	
	
Contenance	:	750	ml	
	
Volume	d’alcool	:	12	%	vol	
	
Dégusta-on	:	entre	6	et	8°	
	
Vinifica-on	 :	 Vendanges	 manuelles,	 Pressurage	
direct,	FermentaGon	3	semaines	
	
Elevage	:	le	vin	est	élevé	quatre	mois	en	cuve.	
	
Dégusta-on	millésime	2016:	
Vêtu	 d’un	 rose	 pâle	 saumoné	 et	 brillant,	 le	
parfum	de	ce	vin	vous	 invite	à	croquer	 la	 saison	
esGvale	 à	 pleines	 dents.	 Fraises	 et	 framboises,	
pêches	blanches	et	melons,	le	tout	agrémenté	de	
quelques	peGtes	fleurs	blanches.	Vive	et	ronde	à	
la	fois,	la	bouche	se	montre	croquante	et	juteuse	
à	souhait.	Un	excellent	compagnon	d’apériGf,	de	
salades,	 d’escalope	 de	 poulet	 à	 l’estragon	 et	 de	
poissons	grillés.	
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