
Region:	Languedoc	
	
Appellation:	Faugères	
	
Terroir:	Schieferboden	
	
Rebsorten:	50%	Syrah,	50%	Grenache	
	
Abfüllung:	750	ml	
	
Volumenalkohol:	14,5	%	vol	
	
Lagerfähigkeit:	7	Jahre	
	
Weinbereitung:	 Die	 Cuvée	 “Cazalet“	 ist	 eine	
Assemblage	 alter	 Reben,	 die	 in	 den	 Gemeinden	
Cabrerolles,	 Autignac	 und	 Laurens	 wachsen.	 Diese	
Vielfalt	der	Lagen	verleiht	ihr	eine	hohe	Regelmäßigkeit	
in	den	unterschiedlichen	Jahrgängen.	
Handlese,	 Sortieren	 im	 Weinkeller,	 100%iges	
Entrappen,	dreiwöchige	Maischegärung.	
	
Weinausbau:	 Syrah	 im	 Holztank,	 Grenache	 im	
Betontank	
	
Verkostung:	Rote	Früchte,	Gewürze	und	Mentholnoten	
vom	Grenache,	Konzentration	und	Rundheit	der	Syrah,	
feine	 und	 strukturierte	 Tannine	 vom	 Mourvèdre,	
frische	 und	 aromatische	 Kräuter	 vom	 Carignan:	 nach	
reinster,	 südfranzösischer	 Tradition,	 scheint	 jede	
Rebsorte	 ihren	 Charakter	 und	 ihre	 Vorzüge	 in	 diese	
Cuvée	 mit	 einzubringen.	 Vollmundigkeit	 und	
Ausgewogenheit,	 sowie	 eine	 feine	 Tanninstruktur	
versprechen	 diesem	 Wein	 eine	 tolle	 Zukunft.	 Zum	
Lagern	und	Genießen,	zu	Lammkottelets	mit	Honig	und	
Thymian,	 gegrillten	Muscheln	oder	Auberginenlasagne	
servieren.	

Cazalet, AOP Faugères – Rouge 2018 


