LE "MENU DU MARCHE"

Le Menu du Marché
est au prix de 75,00 euros hors boissons.

11 est servi tous les jours au déjeuner et au diner.

Nous vous proposons également ce menu

au prix de 96,00 euros par personne.

Dnviﬂ oo ~t o 1‘. o
un verre de vin blanc (15 cl) pour I’entrée
Cotes du Rhone

Chidteau Saint-Roch

__________ 7

Faugeres

Domaine Saint Antonin

I’eau minérale

ie café et ies mignardises.

Chaud-froid de girolles, green zebra
mousseline de courgette en cappuccino
ou
Oeuf de poule en cocotte, petits pois, feéves et oignons fanes
chorizo en émulsion et poivron doux
ou
Foie gras de canard au naturel, fine gelée au porto
melon en condiment au poivre sauvage et verveine
ou
Meélée de calamars et légumes de saison
a I’huile pimentée, gaspacho de tomates glacé

Aigle bar cuit dans les algues a la vapeur
asperges blanches et jeunes poireaux persillés
fins coquillages, miel, agrumes
ou
Rouget barbet saisi a la plancha
aubergines facon riviéra, glagon au basilic
ou
Ris d’agneau croustillants
soja et vermicelles en blanquette au citron vert
ou
Volaille fermiére, cuisinée au jambon de montagne
navets caramélisés a la ciboule et truffe de la Saint Jean

Fourme d’Ambert, toast brioché
ou
Crémeux chocolat en deux sensations
tuile aux amandes
ou
Douceur légere au citron
fraises Gariguette
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